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ST. MAGDALENER CLASSICO
EnjoyVino mit Frohlichkeit und Eleganz

Unser Phoenix: der klassische
Traditionswein der immer wieder
lberrascht.  Wunderbar ist die
harmonische Ausgewogenheit durch
die  Komposition  verschiedener
Vernatschspielarten mit ein wenig
Lagrein.

Vielseitig von Aperitiv, zu SoRenfisch
bis hin zu mittelintensiven Braten
und natiirlich zu klassischen Tiroler
Gerichten und allen Pasta und Sugo
Kreationen.

JDer lassige Bruder vom Pinot Noir”
JAbgefiillte Siidtiroler
Gliickseligkeit"
,Langsamer Beginn und dann als erster
leer”
,Konig der Vernatsch/Trollinger”

Die geernteten Trauben aus unseren drei
Weingiitern im klassischen Anbaugebiet
vinifizieren wir in groBen Holzfassern. Der
,Nobilis“ ist eine sorgfiltige Hand-
Selektion von einem alten Weingut mit
kleineren Trauben und etwas mehr
Lagrein. Als Classico-Jungwinzer-Gruppe ol

arbeiten wir intensiv am Renomee der -
neueren Cru-Selektions-Abfiillungen.
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LAGREIN DUNKEL
EnjoyVino durch intensive Fruchtigkeit

Die Kombination samtiger Tannine
mit Fruchtigkeit charakterisieren den
Jahrgangs-Lagrein aus zwei unserer
Weingiiter. Ein angenehmer Urtyp der
mit wunderbar dunkelroter Farbe und
angenehmen Beerenaromen
schmeichelt.

Zu wiirzigem Gefliigel, gebratenem
Fleisch bis hin zu Gerauchertem und
reifem Kése.

,Der schmeichelnde Bruder vom
Cabernet”

JArchaisch aber freundlich”
» Irinkigkeit und Dichte
vereint”

,Ein Kaminwein der Extraklasse”

Die gelesenen Trauben vinifizieren wir in
Holzfassern {iber bis zu 10 Monate. Der
Fokus liegt auf maximale Saftigkeit und
Trinkigkeit. Die Vigna ,Grafenleiten"
stammt vom gleichnamigen alten
Weingut und wird als Riserva bis zu 18
Monate in kleinen Holzfassern und
Barriques ausgebaut. Noten von
Pflaumen, Gewiirzen und Kafeerdstung Grafenleit
sind typisch darin. ' ;
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SAUVIGNON BLANC
EnjoyVino mit tropischer Mineralitat

Zu den bekannten komplexen Aromen aus
Paprika, geschnittenen Nesseln, Heu und
Holunder gesellen sich  exotisch-tropische
Fruchtnoten hinzu. Ein frecher individueller
Aromatiker kombiniert aus zwei Lagen, eine davon
das hochstgelegene unserer Weingiiter fiir die
passende Frische.

Toll zu Spargeln, Zwiebelsuppe, Vegetarischen
Gerichte, Meeresfriichten und Fischgerichten.

,von Diiften iiberquellender
Liebhaberwein”

Jinteressante Expression warmer
Stidhange”

4Ein dufter Typ”

Diese Rebsorte kultivieren wir im Guyot-
System, statt an der Pergel. Die knackige
alpine Mineralitat der kleinen goldgelben
Trauben hélt sich durch den Ausbau in
Stahlfassern iiber etwa 6 Monate.
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